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Resumen: La mayoría de las proteínas contienen en su secuencia aminoácidos con 
propiedades fluorescentes: triptófano, tirosina y fenilalanina. La proteína coagulante 
obtenida a partir de las semillas de Moringa oleifera, se caracteriza por tener un residuo 
tirosina y una fenilalanina. Esta proteína tiene un gran interés, ya que, se utiliza de modo 
tradicional para potabilizar el agua de un modo no contaminante, su mecanismo de 
acción aún no se ha descrito. En este trabajo hemos estudiado las propiedades 
fluorescentes de esta proteína libre para poder entender el modo de interacción con sus 
diferentes ligandos, de este modo podremos explicar su acción y aportar conocimiento 
sobre su estructura. 
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